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1000 Ckonje, MakeaoHuja
U3BewrTaj 6p. 054422/3 X

Xemucka aHanumsa

Mme Ha bapaTtenot : JKM Bogosop H. UnnHaeH
Appeca Ha bapaTenot: yn. 9 66 UnuHpen - OnwTuHCcKa srpaga UnunpeH

Oatym Ha 3emarse: 06.04.2022
[datym Ha npuem: 06.04.2022

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 054422 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I Boeepg: Ha aeH 06.04.2022 roguHa, 0BNacTeHoTo aulie Hukona LIBETKOBCKKU U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTMparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTa 3a nuerbe e 3emeHa og, KyjHata Ha 0.Y. ,Kovo PauuH”-
OnwTuHa MeTposeL,.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM C/IOr/IacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHgapau v metoamu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTtBO 3a 3emarbe Ha

npUMepoLM BOAA 3a NUere 0 NPEYUCTUTENIHU CTaHULM U BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [ononHysarba, OTCTanyBakba WK UCKAYUYBakba 04 METOAOT U OA NAAHOT 33 3eMarbe Ha NPUMepoLn: /

VI Peayntatu:

KapaKTepucTMKku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — 0.Y. ,Ko4yo Pauunn“
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYECTEO)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj Haraavern S s Pesynrar og, Heoape- TpaHnyHK 3agosonysa/
MCNUTYBAMETO | AeHOCT BPeAHOCTH He
bk 3aposonysa
054400322 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4, / HEME 3ajosonysa
! Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 33p0so0nysa
'= Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 33p080Nysa
| MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 33f080/Ys3
| pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,25 / 6,5-9,5 pH 3afosoNysa
| eanHuLM
| Notpowysauxa va KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 1,98 mg/L / 8 mg/L 3ap0s0nys2
| Ea. cnposognmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 572 uS/cm / 2500 pS/cm 3anosomy=Ea
| Amomujax (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3aposomysa
| Hurpwmn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,026 mg/L / 0,5 mg/L 335080Ysa
| Wdmee 1 | Bepsujo: 3 I Bo cuna 09: 14.12.20212. _‘




é @y NAB JIABOPATOPWMIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA M 3APA3HM BONECTH e
Food@lab M3BELLITAJ O/} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MI(((;SE;'ISS-gilE & @,ﬁ
CO aKpeguTUpPaHO MoCTpUuparke A V%
169 Skpemyp PHpRIES) 17025:2018 —
Hutpati (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 10,8 mg/L / 50 mg/L 330B0ONYBA
Xnopuan MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B0ONYBa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,022 mg/L / 0,2 mg/L 3af080/y8a
PeanpgyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 ~ +* 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3340BO/YBa

ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKWUTE HE MOXKAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECHM MAW APYTH CTPaHU W HUKO]
HemMa npaBo Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA Pe3yNTaTUTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KakeW BHATPELHW,

WcnuTyBaHMOT NPUMEPOK 1 3340BONYBA KpUTEpuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MNpasuaHKUKOT 33 6e3begHOCT U KBAAUTET HB
8o4ara 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1)

BpemeHCKU ycnosu:
HaumnH Ha CHNagupare:
Temnepawpa Ha NagunHUK 33 TPaHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

NagunHUK

v’ coH4YeBo O 06nayHo

4+2°C

MocTpupatbeTo e U3BpPLIeHO 04 CTpaHa Ha:

0 Knuenr

MU3pabotun: M-p Munuua Tpajkocka. Lo /.. ] <

Jatym(u) Ha u3segyBatse Ha naﬁopaTopucque aKkT

/ume, npesume, notnuc /

o ®ya /1ab Hukona LipeTKoBCKM (co akpeauTupaHa metona). P,
/vime, NPe3nMe Ha IULLETO KOe ro M3BpLKMAO Mocuye{bem!

[atym Ha u3pasarbe Ha ussewrTajot: 11.04.2022

Co * ce o3HaUYeHyBa HeakpeauTMpaH METOA
**MepHa HeogpegeHocT ce nononHyea no bapare Ha KAMEHTOT
*#* ce 03HaYyBaaT METOAMW KoM ce A06ueHu 0 cTpaHa Ha nabopaTopwuja co koja ®yn Nlab uma crnyyeHo Aoroeop 3a copaboTka

0O NpOMeHNMBO [0 BPHEX/NWBO

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakoeogctBoTo Ha ANTY Pya /lab J00-Cronje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBak:e Ce U3BpLUIYBaaT HeNnpUCTPacHo M
80 cornacHoct co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute o4nyKM ce HOCaT BP3 OCHOBAa Ha O6GjeKTMBHW AOKa3W 3a

HaABOPELUHWU, KOoMepLMjanH1, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BIMjaHM]a.

.

O Temnepartypa

ABHOCTY : 06.04.2022-11.04.2022

3abenewka Bp.1: PeaynTatuTe 0/ TECTOBMUTE Ce OAHECYBAAT CaMO 3a MCNUTYBaHMTe npumepouu. OBOj NPOTOKOA HE CMEe A3 Ce penpoayuunpa camo co
nMcmeHa go3sona Ha nabopaTopujata U camo LenocHo.
3abenewra Bp. 2: JlabopaTopwjara He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM O NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 3a ucnyTyearbe.

3abenewxa bp. 3: OBNACTEHOTO NWUE BPWK MOCTPUParbe, Npuem, CKAaanparbe M TPaHCMOPT COrNacHo cooABeTHaTa MNP 7.3 Mpouegypa 3a 3emakbe Ha
npumepouu, NP 7.4 Npuem, TPaHCNOPT, CKNAAUPaLE, OTCTPAaHYBaHE W PaKYBarse CO MPMMEPOLM 33 MCNMTYBatbe U cooaseTHoTo PY 7.3 PabotHo ynaTcTeo 3a
3eMake Ha NPUMEpPOLU.
3abenewka bp. 4: MasewTajot o4 NabopaTOPMCKOTO MCNIUTYBatbE ce M3aaBsa Bo cornacHoct co NP 7.8 M3secTyBatbe 3a pesyntaTu.
3abenewka bp. 5: Bo u3japata 3a coobpa3HOCT He e BRAYYEHa MepHaTa Heo4PeaeHOCT, M MCTaTa ce BAy4YyBa camo no Bapatbe Ha kaveHoT. [loHecyBarbeTo
ofNyKa 3a coobpasHocT e nponuwano so MNP 7.8 v e jasHo focTanHa Ha eeb crpanara www.foodlab.com.mk.
3a6enelwka bp. 6: CUTe aKpeAUTMPaHW METOAM O/ ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHy Ha seb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

1[ HadaHue: 1

1 Bep3uja: 3

\ Bo cuna 00: 14.12.20212.
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTMUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HW BONECTU

4 e s e s

WM3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMATYBAE
(co akpeguTUpaHo MmocTpuparse)

OE 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,,Bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

M3sewrTaj 6p.054422/3

Mukpobuonolka aHanusa

Ume Ha Bapartenort: JKMN Bogosopg H. Unnnpen

Appeca Ha 6apartenoT: yn. 9 66 UnungeH - OnwtuHcka srpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarse: 06.04.2022
datym Ha npuem: 06.04.2022

; Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 054422
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha peH 06.04.2022 rogunHa, 0BNacTeHoTo /vLe Hukona LIBEeTKOBCKM M3BPLLK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a NUerbe 3a TecTuparbe Ha MUKPOBUOIoLWKa aHanu1sa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nNuerwe e 3emeHa of KyjHa og 0.Y., Kouyo Pauun”,

OnwTKHa MeTposely

Il MpumepouuTe ce 3eMEHMU CNOrAacHO NaaH 32 3emare Ha npumepouwu: Ob 7.3-01 MMnaH 32 3emarbe Ha

NPUMeEpPOoLLM.

IV Cranpapau u mertoau 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a

MHKDOGHOHO LWKa aHanusa

V [lononHysara, OTCTanyBarba UM UCK/ydyBarba 04 MEeTOA0T U 04, NIAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

1. KapaKTepucTUKMU Ha npumepokoT: Bopga 2a nuerse — 0.Y.,Kouo Pauun”
(Mme, TProBCKO UMe, Cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekse, KOMYecTBo)

: MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj Mapametpu Tect meTog, RESy/TBTOf Heogpege- il b 3aposonysa/
WCNUTYBaEeTo e BPegHOCTH
HocT He 3agoBonyBea

054400322 | Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonyea
| KonudopmHu 6akTepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea

| E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m!| 4 0 cfu/100ml 3apoBosyBa

1 LipesHm eHTePOKOKM MKCEN IS0 7899-2 | 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml | 3agosonyea

! CynduTopeayLypayku MKC EN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml Japosonyea

aHaepobm e,
. Bpoeise MHMKDOOPTraHM3ImMM Ha MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
KynTypa 22°C .
Bpoerse MMKpoOpramamn Ha |  MKCENIS06222 | O cfu/ml J 20 cfu/ml 3aposonysa

xyatypa 37°C

l

|

HMoneTys2+mMOT NDMMEDOK MM 3340BO/TYBa KPUTEPMYMKUTE 32 DapaHMOT NapameTap cornacHo MNpasunHMKOT 33 beabeasocT 1

EE3AWTET Ha BogaTta 3a nuerse (Ca.Bechmk 5p.133/18 Npwunor 1)

Hacoee | | Bepaya: 3-

Bo cusaoo: 14.12.202]2

e




; ®Y/1 IAG IAOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAFSE HA XPAHA 1 3APA3HU BONECTH

Foodélab 06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018 —

WM3BELLTAJ Of1 NTABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE
(co akpeauTUpPaHO MoCTpUpaHsEe)

i 3 e o s o b AT

BpemeHCKM ycnosm: v coHyeso [ 06na4yHO O NPOMEHAWMBO [ BPHEXNMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NafguiHUK
TemnepaTypa Ha NaAUAHWK 33 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpUpaHEeTOo € M3BPLIEHD 0 CTPaHa Ha:

0 KnuneHt o dya Na6 Hukona LiseTkoBCKM(CO akpeauTUpaHa meToaa). g& ... ...
WE HRYMLETO KOE r0 U3BPLUMAO MOCTpMpatrbeTo /

Ve

W3paboTtua: Hatawa MuneHKoscKa.........0. 1AV Opobpun: AHapea BOLLKOCKA....4. {'T' .............

/vme, npesume, notnuc / /vme, npesume, notnuc /

Natym(u) Ha u3seaysarbe Ha nabopatopuckute aktTusHocTu : 06.04.2022-09.04.2022
[Jatym Ha u3pasarbe Ha usselwTajot: 11.04.2022

WU3JABA 3A HEMPWUCTPACHOCT
PakosogcTeoTO Ha ANTY dypa Na6 [lO0-Ckonje rapaHTUpa Aexa cuTe aKTMBHOCTU 33 UCNUTYBatbE Ce M3BpLUYBAaAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHHM [0OKasK 3a
YCOrNaceHocT co pedgepeHTHUTE CTaHAapAWU U BP3 OANYKUTE He MOXAT A2 B/MjaaT APYrY MHTEPECH WU APYTW CTPaHU N HUKO)
Hema npaso ga eauvjae Ha BpaboTeHWMTe BO OAHOC Ha pesynTaTtMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELWHM,
HagBOpeLHW, KOMepuKjanHu, GUHAHCMCKU U APYT BUA NPUTUCOLN U B/AWjaHuMja. i

Co * ce o3HayeHysa HeaKpeguTMpaH MeToq
**MepHa HeoAPeAEHOCT ce NoNo/HYBa no Baparse Ha KAWeHToT
*¥* o 03HAYYBAAT METOAM KOM ce AoBueHu of cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pya NaB Mma ckny4yeHo forosop 3a copaboTtka

3abenewka Bp.1: PeaynTatuTe o TECTOBMTE C& OAHECYBAAT CAMO 33 MCMMTYBIHWTE NPHUMEDOLM. Osoj NPOTOKOAN HE CMee Aa ce penpoayunpa camo co
nvcmeHa ao3sona Ha nabopartopwjata U cama LenocHo.

3a6enelwka bp. 2: labopaTtopujata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLWTE AOCTEBEHW Of NOAHOCUTENOT BO BapareeTo 3a UCNUTyBatbe.

3abenewxa 6p. 3: OBNACTEHOTO /MUE BPWM MOCTPUPatbe, NPHEM, CKAaguparse W TpaHcnopT cornacHo coogsetHata NP 7.3 Mpouegypa 33 3ematbe Ha
npumepoly, NP 7.4 NMpuem, TPAHCNOPT, CKN3AWPatse, OTCTPaHyBakbe W PaKyBarbe CO NPUMEPOLYM 33 UCNUTYBALE W coopseTHoTo PY 7.3 PaBoTtHo ynaTcTeo 3a
3emarbe Ha NPUMEepPOoLM.

3abenewka bp. 4: M3sewTajoT 04 NaBOPaTOPUCKOTO MCMUTYBaH:E Ce M3/4a8a BO COMNAcHOCT CO MP 7.8 U3secTysatbe 3a peayntatu.

Jabenewxa Bp. 5: Bo m3jasata 3a coobpazHOCT He @ BK/Y4EHa MepHaTa HeoAPeaeHOCT, U UCTaTa ce snyvyea camo no baparbe Ha knneHoT. [oHecyBareTo
opanyKa 3a coobpa3Hoct e nponvwaxo o NP 7.8 1 e jaBHo focTanHa Ha seb crpanara www.foodlab.com.mk.

3abenelka bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHW METOAMW Of ONCEroT Ha akpeguTauuja ce 0bjaBeru Ha seb crpaxata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

| Hzoanue: | | Bepawja: 3 i| Bo cuna oo 14.12.20212 l
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